Tormakrémes sonkatekercs

Hozzavalok:

10 sonkaszelet

5 dkg vaj

5 dkg liszt

2 dl tej

pici s6

1/2 liveg ecetes torma
kb. 1 ek majonéz

Elkészités:

Besamel martast készitiink.

A vajat megolvasztjuk, majd elkeverjiik benne a lisztet. Ne piritsuk, ne kapjon
szint.

Csomos lesz, osszeall.

Fokozatosan beleontjik a tejet és kozben kevergetjik.

Amint csomémentes fokozatosan elkezd 6sszeallni, de keverjiik folyamatosan.
Ha bestrlsodott hagyjuk kihdlni. En ekkor kézvetleniil lefedem egy darabka
folpackkal.

Ha kihiilt, elkeverjik benne a tormat és a majonézt.

A sonkaszeletet kiteritjiik és a habzsakba toltott krémbdél az egyik felére
nyomunk egy csikok és feltekerjik.

Salataagyra sorakoztatjuk dket.

A zsakra csillagesovet teszliink és a tekercsek végére és tetejére nyomunk 1-1 kis
adagot a krémbdl.

A tetején a csucsok helyét pirosarannyal is szinezhetjik.



