Zserbo csiga

Hozzavalok:

kb. 25 dkg liszt

1,5 dl te)

2,5 dkg éleszté

5 dkg olvasztott vaj
1/4 teaskanal so

1 ev6kanal cukor

1 db tojas (S-es)

15 dkg sargabarack lekvar
12 dkg daralt did
7 dkg cukor

10 dkg olvasztott csokoladé
Elkészités:

0,5 dl langyos tejhez keveriink egy kevés cukrot, belemorzsoljuk az éleszt6t és
felfuttatjuk.

A lisztet egy talba tesszik, hozzaadjuk a s6t, a cukrot, az olvasztott vajat, a
tojast, majd a felfuttatott éleszt6t, és a maradék tejet.

Lagy tésztava dagasztjuk, ha sziikséges (lisztfiigg6), adjunk még hozza annyi
lisztet, hogy ne ragadjon.

Duplajara kelesztjiik letakarva a tésztat.

A megkelt tésztat lisztezett deszkan kinyajtjuk, megkenjiik a lekvarral és
megszorjuk a cukorral elkevert didval.

Szorosan feltekerjik és kb. hiivelykujjnyi vastagsagu szeletekre vagjuk.

Sutépapirral bélelt tepsire tessziik, 20 percig hagyjuk picit pihenni a tepsin, majd
180 fokon kb. 10 perc alatt szép pirosra sutjik. A stit6bol kivéve hagyjuk kihdlni
oket.

A csokoladét aprora vagjuk, goz folott felolvasztjuk, majd lespineljiik vele a
csigakat.



