Sos stangli

Hozzavaldk 3 tepsihez:

70 dkg liszt

25 dkg margarin
6 ek zsir

2 tojassargaja

3 dkg éleszt6
175 g tejfol

1tk sé

Elkészités:

A liszttel elmorzsoljuk a margarint és a zsirt. Majd belekeverjik a soét.

A tejfolt meglangyositjuk, belemorzsoljuk az élesztét és elkeverjik benne a
tojasok sargait.

Az egészet Osszegyurjuk sima, nem ragadods tésztava és hagyjuk legalabb fél 6rat
pihenni.

Lisztezett feliileten 1 cm vastagra nyujtjuk, tetejét megkenjik egy felvert
tojassal, megszoérjuk a kivant magvakkal vagy sajttal.

Stutbépapirral bélelt tepsikre rakosgatjuk 6ket, majd 200 fokra elémelegitett
stitében 15-20 perc alatt megstitjik dket.



